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            	                    [image: 『パティスリーハイのプティフール缶』追加で、１２缶お作りしました。  １つの缶に６種類のクッキーが入っています。  ①「ガレット メープル」 メープルシュガーとバターの香りを引き出したベーシックなサブレ。 ②「抹茶と米粉のサブレ」 愛知県産西尾市の抹茶と米粉を使用したサック ホロッとした食感のサブレ。 ③「コルネ」 シガレット生地の中には、ローストしたアーモンドをトッピングして濃厚なプラリネクリーム入り。 ④「ロッシェココ」 可愛らしく色付けしたメレンゲにココナッツを合わせて焼いた 軽い食感が持ち味のクッキー。 ⑤「フルーツクッキー」 ドレンチェリーの赤、アンゼリカの緑など色とりどりのフルーツを入れたクッキー。 ⑥「ハイくん」 当店キャラクターのクッキー。  『パティスリーハイのプティフール缶』  【賞味期限】約３０日間  【価格】　　２３８０円（税込み2570円）  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬#追加で #缶クッキー]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 『桜 バスクチーズ』  パティスリーハイ風の 『バスクチーズ』に桜葉の刻みを入れて ほんのり桜の香りと桃色の色付けをして 春らしく仕上げました。  お口に入れた瞬間に桜の香りが広がります。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ #HIROTSUGU KOZAKI  #ケーキ#長久手スイーツ #名東区#野菜#真菜 #名古屋市 #名東区#守山区 #洋菓子店 #愛知県 #長久手市#長久手カフェ #尾張旭市#日進市#東郷町 #瀬戸市  #長久手ケーキ #リニモ #はなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #スイーツ大好き #スイーツ好きな人と繋がりたい #地産地消 #今が旬  #桜スイーツ2024]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 期間限定で、新作「マカロン」を販売致します。  『マカロン ルージュ』 【商品説明】 カカオ分７０％のチョコレートガナッシュクリームと苺のパートドフリュイをサンドしました。 ☆１個の大きさは、通常のマカロンより１.５倍の大きさです。  『マカロン ルージュ』　１個  ４３０円（税込み464円)  ※大量生産が出来ないために、５個以上のお買い上げのご希望のお客様は、事前のご予約を、お願い致します。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #期間限定マカロン #ホワイトデー]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 宮崎県産 金柑　最高ランク『たまたま エクセレント』入荷 本日は『タルト』を販売しております。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #宮崎県産 #たまたまエクセレント #金柑 #最高ランク]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: ひなまつりケーキのご予約を開始します。 受け取り日は  ２月２４(土)～３月３日(日)までとなりますが 上記以外のお日にちをご希望の場合は ご相談下さい。 ★２月２７(水)、２８(木)は 定休日です。 ＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 人気の苺のショートケーキに 苺でお作りした雛人形を飾った『ひなまつりケーキ』です。 ひなまつりショート  ４号(１２cm)　  　　　　　　　　　　３５００円(税込み3780円） ひなまつりショート  ５号(１５cm)　  　　　　　　　　　　４５００円(税込み4860円） ひなまつりショート  ６号(１８cm)  　　　　　　　　　　５７００円(税込み6156円) ☆画像は 昨年のひなまつりケーキです。ひなまつりのオーナメントが変わって飾り付けが 若干、異なる場合がございますが 雛人形は苺でお作り致します。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #ひなまつりケーキ #予約開始 #雛人形]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 本日　カットで『ながくてロールショコラ』販売しております。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #ながくてロール #カットで販売#長久手作田]
        
    



    
        
            ２月１４日(水)は、営業致します。

#
            	                    [image: ２月１４日(水)は、営業致します。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬]
        
    



    
        
            
            	                    [image: ハート❤️がいっぱいのケーキ！ ご注文ありがとうございました。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬#ハートがいっぱい  #ありがとうございます]
        
    



    
        
            
            	                    [image: パティスリーハイの 『ショコラ缶クッキー』  【商品説明】 ① 「ゴロッとショコラ」 シリアル食品(オートミール)とカカオニブ(カカオ豆を砕いもの)とミルクチョコレートを合わせました。 ②「アムール」 ハート型のチョコレートクッキーで チョコレートクリームをサンド。クリームには アクセントに塩を加えています。 ③「ショコラザンテム」 菊を形どった サクサク ショコラクッキーに 砂糖をまぶしています。 ④「コルネ」 シガレット生地の中には濃厚なプラリネショコラクリームとローストした、アーモンドをトッピングしています。 ⑤「オランジェットショコラ」 砂糖漬けされたオレンジの皮にベルギー産のチョコレートとカカオプードルをコーティングしました。 ⑥「まんまるチョコ」 卵と小麦粉を使用せず、米粉でサクッ ホロッとした食感にしたチョコクッキーです。 ⑦「ハイくん ショコラ」 当店の「ハイくん」クッキーのショコラバージョンです。 全７種類 【バレンタイン限定！】 『ショコラ缶クッキー』１缶　２７８０円（税込み3002円）  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #缶クッキー #ショコラ缶 #妻うさぎ好き#さつまいも ＃ながくてりーぬ #ながくてポテトショコラ]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 本日から14日(水)まで『ながくてロールショコラ』販売！ カカオ豆の収穫から６０日以内にに加工した チョコレートを使用し 純生クリームと リッチな カスタードクリームを、しっとりとしたチョコレート生地で 巻いた 香り 豊かな ロールケーキです。  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬#本日より #長久手ロール #ショコラ60days]
        
    



    
        
            『ショコラ缶クッキー』

２月2日(金)
            
	                
	            	                    [image: 『ショコラ缶クッキー』  ２月2日(金)より販売開始、『ショコラ缶クッキー』のご予約を、承ります。バレンタイン商品として  チョコレート、カカオを 使用した７種類のクッキーを詰め合わせた  特別なクッキー缶をご用意しました。 【商品説明】 ① 「ゴロッとショコラ」 シリアル食品(オートミール)とカカオニブ(カカオ豆を砕いもの)とミルクチョコレートを合わせました。 ②「アムール」 ハート型のチョコレートクッキーで チョコレートクリームをサンド。クリームには アクセントに塩を加えています。 ③「ショコラザンテム」 菊を形どった サクサク ショコラクッキーに 砂糖をまぶしています。 ④「コルネ」 シガレット生地の中には濃厚なプラリネショコラクリームとローストした、アーモンドをトッピングしています。 ⑤「オランジェットショコラ」 砂糖漬けされたオレンジの皮にベルギー産のチョコレートとカカオプードルをコーティングしました。 ⑥「まんまるチョコ」 卵と小麦粉を使用せず、米粉でサクッ ホロッとした食感にしたチョコクッキーです。 ⑦「ハイくん ショコラ」 当店の「ハイくん」クッキーのショコラバージョンです。 全７種類 【バレンタイン限定！】 『ショコラ缶クッキー』１缶　２７８０円（税込み3002円） 販売開始予定　２月３日(土)よりご予約承ります！ #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬 #缶クッキー #ショコラ缶]
        
    



    
        
            '24 １.
【営業日のお知らせ】
１月3日
            	                    [image: '24 １. 【営業日のお知らせ】 １月3日(水)〜6日(土)までお休み  １月7日(日)より　通常営業　10:00〜18:30  10日(水) 11日(木) お休み  17日(水) 18日(木) お休み  24日(水)25日(木)お休み  31日(水)  お休み　　 よろしくお願いします。  パティスリーハイ  #パティスリーハイ #ＨI#ハイ#HIROTSUGU #長久手スイーツ#野菜#真菜 #名東区#愛知県 #長久手市#長久手カフェ #リニモはなみずき通り #東山線 #藤が丘#藤が丘カフェ #地産地消 #今が旬]
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旬のフルーツを使ったケーキやお菓子がいっぱい！




定番のケーキから少し変わったケーキなど、Pâtisserie HI（パティスリーハイ）ならではの味がたっぷり詰まったお菓子をご賞味ください。





ホールケーキ 
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ながくてりーぬ



長久手産の野菜「真菜」を使った、パティスリーハイのオリジナルスイーツです。

新鮮な「真菜」を粉末加工したものをダックワーズの生地と合わせて、さっくりと焼き上げ「真菜」を使用したガナッシュ（チョコクリーム）をサンドしています。

真菜の風味と栄養を損なわず長久手土産としてはもちろん、お子様のおやつにもぴったりです。
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ながくてポテト



愛知県長久手市「せんごくファーム」の金時芋を じっくりと焼き芋にして 白あんと合わせることにより 芋の風味を最大限に引き出しています。

濃厚さと しっとりとした食感と 優しい甘さが魅力の お芋スイーツです。






ながくてポテト 











Pâtisserie HI

パティスリーハイ



〒480-1153 愛知県長久手市作田 2-104

TEL / FAX：0561-41-8191

【営業時間】10：00～18：30


【定休日】水曜日・木曜日（臨時休業日あり）




駐車場は、店舗前に２台分あります。




 営業日カレンダー 








		




	





お問い合わせ


ケーキに関するお問い合わせやご意見・ご要望等をお寄せ下さい。

キャラクターケーキ・イラストケーキに関してのお問い合わせやご予約のご希望は、お電話にてご連絡ください。





- メールでのお問い合わせ -

 メールで問い合わせをする 



- 電話でのお問い合わせ -


 0561-41-8191
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